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Speckomeletten 
 
 
 

• 250 g Mehl in eine Schüssel geben 

• 4 Eier 

• 3 dl Milch 

• 1 dl Wasser 

• 1 TL Salz dazu geben, gut verrühren, 30 min. stehen 
 lassen 

• 120 g Speck 

• 2 - 3 grosse Zwiebeln fein würfeln 

• Öl zum Backen für jeden Pfannkuchen je 1 EL Speck- und 2 EL 
 Zwiebelwürfel kurz in Öl andünsten. In der 
 Pfanne verteilen und vorsichtig mit wenig Teig 
 bedecken. Von beiden Seiten goldbraun 
 backen. Zugedeckt warm stellen. 

 

 

 

 


